
Offres réceptives 2017

A 15 minutes du centre de Bordeaux, venez découvrir un Grand Cru Classé élaboré 
avec passion. Le Château Haut-Bailly accueille pour des visites et réceptions, au 
sommet d’une croupe de graves où s’épanouit la vigne depuis plus de quatre siècles. 

Dans ce cadre chaleureux, lieu d’échanges et de rencontres, l’hospitalité est une 
tradition. Elle se décline au fil des offres, des millésimes et des saisons, à travers 
l’accueil attentionné de toute une équipe prête à vous recevoir.

A la rencontre des hommes et des femmes qui font le vin, partagez le savoir-faire 
ancestral de la vigne…

Contactez notre Hospitality Manager :

 visites@chateau-haut-bailly.com ou +33 (0)5 56 64 75 11
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NOtre équipe vOus accueiLLe

L’équipe du Château Haut-Bailly se réjouit de vous accueillir et se 
tient à votre disposition pour faire de votre événement une expérience 
complète et un moment unique à travers des réceptions clé en main.

veNir à Haut-BaiLLy

Le Château se situe à 15 km du centre 
de Bordeaux et à 30 mn de l’aéroport de 
Bordeaux Mérignac comme de la gare St 
Jean.

Le plan d’accès ci-contre est 
téléchargeable sur notre site web 
chateau-haut-bailly.com 

Un parking de 40 places et un emplacement 
pour les bus sont à votre disposition.

Anne-Sophie Brieux
Communication

Audrey Gonzalez
Hospitality Manager

Daina Paulin
Relations Commerciales

Véronique Sanders
Directrice Générale

Anne-Clémence Sidobre
Accueil et visites

Jean-Charles Poinsot
Chef de cuisine
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Les cHamBres du

cHateau Le pape

Aux portes de Bordeaux et à quelques pas de Haut-Bailly, 
le Château Le Pape surplombe un vignoble de 9 hectares. 

L'élégante chartreuse du 18ème siècle et les jardins 
rénovés dans les règles de l’art ont permis de mettre 
en valeur la finesse de l’architecture et l’emplacement 
privilégié du Château Le Pape. 

Décorées dans des tons doux et lumineux, les chambres 
(39 m² à 70 m² pour la suite) offrent une atmosphère 
sereine. 

Prendre le petit-déjeuner sur la terrasse surplombant les 
vignes. Profiter du soleil au bord de la piscine. S’installer 
pour un moment de lecture dans le salon. S’imprégner du 
calme au cœur des jardins…

Le Château Le Pape est une retraite discrète dans le 
vignoble, un havre de paix dédié aux amoureux du vin 
qui ont la possibilité de profiter de leur séjour pour visiter 
Haut-Bailly et déguster la cuisine du Chef à la Table 
Privée du Château.

Services : petit-déjeuner, assiettes du terroir, vinothèque, 
piscine chauffée, vélos, wifi, parking…

Contact : reservation@chateaulepape.com

Tarifs : à partir de 250€ par chambre et par nuit

Inclus: l'hébergement, l'entretien, le petit-déjeuner, l'accès à la piscine 
chauffée (en saison), la mise à disposition de vélos et le wifi en chambre. 

Taxe de séjour non incluse : 0,60€ par personne et par jour.

Privatisation et séjour longue durée : nous consulter.

  NOUVEAU! L’assiette du Chef
Profitez de la quiétude du Château Le Pape pour déguster les 
produits du terroir sélectionnés par le chef de Haut-Bailly.



Les Offres

Prix HT par personne (TVA à 20%). Services supplémentaires sur demande. 

Dans l’intimité des pièces de réception du Château, 
Haut-Bailly ouvre sa porte et son charme pour des 
repas privés élaborés par le Chef de cuisine de la 
propriété. Entre dégustation et haute gastronomie, 
vous êtes invités à partager les secrets d’un Grand 
Cru et la douceur d’une belle table.

8 à 15 personnes

Déjeuner            125 €

Dîner              150 €

Dans la salle à manger du Château. Menu de notre 
Chef (4 plats) élaboré en fonction du marché, 
dévoilé à table. Service des vins : un millésime de 
La Parde Haut-Bailly, deux millésimes de Château 
Haut-Bailly. Une visite de la propriété et un cocktail 
apéritif au Champagne sont inclus.

La taBLe cOLLectiONNeurs

& déjeuNers d’affaires

Déjeuner              140 €

Les petits groupes dès 4 personnes sont reçus pour 
des déjeuners en semaine uniquement, dans la 
petite salle à manger du Château. La qualité de la 
Table Privée pour des groupes exclusifs. 

La taBLe privée
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  Prix HT par personne (TVA à 20%). Services supplémentaires sur demande.



Les Offres

Prix HT par personne (TVA à 20%). Services supplémentaires sur demande. 

Les GraNdes réceptiONs

Les réceptions au Château Haut-Bailly sont 
l’occasion unique de découvrir le travail et la 
précision «  haute-couture  » qui participent à la 
création d’un Grand Cru. Dans la sérénité et la magie 
des lieux, les accords mets & vins sont sublimés. 
L’unité harmonieuse des bâtiments, le soin apporté 
à chaque détail et l’atmosphère élégante séduiront 
vos invités.

20 à 130 personnes

Déjeuner                         115€

Dîner                135€   

Accueil et visite de la propriété. Cocktail apéritif au 
Champagne. Repas assis dans la salle de réception. 
Menu : entrée, plat, fromages, dessert, café et 
mignardises. Service des vins : un millésime de 
La Parde Haut-Bailly, deux millésimes de Château 
Haut-Bailly. 

« Garden Party Chic »            120€

Le format cocktail est un choix particulièrement 
adapté aux échanges et permet de profiter de la 
magie des lieux en toute convivialité. 
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Prix HT par personne (TVA à 20%). Services supplémentaires sur demande.
Jusqu'à 12% de commission selon la taille du groupe et la formule choisie.



Les Offres

Prix HT par personne (TVA à 20%). Services supplémentaires sur demande. 

Les jOurNées de travaiL

Surplombant les vignes, la salle de conférence est 
baignée d’une lumière naturelle. Elle offre un envi-
ronnement calme et studieux pour les séminaires,  
masterclass et ateliers divers.
Complétez votre journée par un déjeuner ou un dî-
ner et profitez de la magie des lieux. Nos offres se 
déclinent selon l’emploi du temps des groupes et le 
style de chaque événement.  

Jusqu’à 60 personnes

Journée de travail       à partir de  20€

Mise à disposition de la salle de conférence et de 
son équipement. Sur demande : café d’accueil et 
pauses rafraîchissements.  

Cocktail ou Déjeuner de travail              75€

Selon la saison et l’envie, déjeuner cocktail ou dé-
jeuner assis en salle de réception. Service des deux 
vins de la propriété. Menu : plat, fromage, café 
gourmand. 
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  Prix HT par personne (TVA à 20%). Services supplémentaires sur demande.



visites & déGustatiONs

Depuis le vignoble et les cuviers jusqu’aux chais à 
barriques, la visite de la propriété invite à découvrir 
le terroir des Graves et les secrets de vinification de 
Haut-Bailly, Grand Cru dédié aux cépages rouges 
depuis sa fondation en 1630.   

« En un clin d’œil »  (30 min)             8€

Visite rythmée, focus sur les spécificités de la 
maison. Dégustation des deux vins de Haut-Bailly. 

Visite Classique  (1h)            15€

Visite complète de la propriété. Informations 
détaillées sur la viticulture et la vinification. 
Dégustation des deux vins de Haut-Bailly. 
A partir de 6 personnes : 11€

« Sous toutes les coutures »  (1h30)           30€  

Visite technique de la propriété. Echange avec 
l’équipe. Présentation des deux vins de Haut-Bailly 
en salle de dégustation avec pain et fromage. Visite 
du Château.  

Les Offres
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  Visite sur RDV du lundi au vendredi de 9h00 à 17h00. 
Prix TTC par personne. Services supplémentaires sur demande.



Les Lieux

Le cHateau

Construit en 1872, le Château offre de très belles pièces de réception dans le raffinement 
et l’élégance d’un art de vivre à la française.

La salle à manger principale accueille la Table Privée de 8 à 15 couverts. La petite 
salle à manger est réservée pour les déjeuners de 4 à 6 personnes, en semaine. Au 
salon, un feu de cheminée réchauffe le moment de l’apéritif ou du café à l’automne 
comme en hiver. 

La terrasse

Un espace ouvert sur les vignes centenaires de la propriété. Orientée plein ouest, la 
terrasse bénéficie des derniers rayons de soleil. Idéal l’été, pour les cocktails en soirée.  

D’une surface de 120 m², la terrasse permet des formats très différents, toujours 
confortables, du cocktail au plateau à la garden party avec activités sur la pelouse... 

8



Les Lieux

La saLLe de réceptiON

Ancien chai à barriques de la propriété, la salle de réception s’ouvre sur  la cour du Château 
et une sculpture monumentale de Bernar Venet. 

D’une surface de 200 m², la salle accueille jusqu’à 130 personnes assises, en tables 
rondes ou longues. Les prestations comprennent nos chaises (en bois naturel), les 
arts de la table, des menus individuels et la décoration florale. 

La saLLe de cONféreNce

Un cadre accueillant, confortable et lumineux. Un espace calme et confidentiel. 

D’une surface de 90 m², la salle de conférence accueille jusqu’à 60 personnes en 
théâtre. Le patio (18 m²) permet de prendre l’air et profiter du soleil pendant les  
auses. Equipement : vidéoprojecteur HD, écran 248x155cm, micro, wifi, mobilier, 
climatisation.
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Les Lieux

La BOutique

Notre boutique accueille les visiteurs du lundi au vendredi, pour un moment 
chaleureux avant ou après une visite ou pour une pause shopping sur votre itinéraire.
Nous y proposons une sélection de livres et d’articles liés à un art de vivre à la 
française, au monde du vin et de la gastronomie. 

aux aLeNtOurs... 

Le Château Haut-Bailly se situe aux portes de la ville de Bordeaux, classée au 
patrimoine mondial de l’Unesco. Il est aussi à 45 minutes du Bassin d’Arcachon et de 
la Dune du Pyla, sans oublier le village de Saint-Emilion et les vignobles environnants, 
le Médoc et sa route des châteaux, l’appellation Pessac-Léognan et la route des vins 
de Graves et Sauternes.

Si le temps vous est donné, n’hésitez pas à visiter la Cité du Vin, le CAPC musée d’art 
contemporain, le Musée des Arts Décoratifs et du Design, le Musée des Beaux Arts, 
la Base sous-marine, l’Opéra National de Bordeaux ou la Librairie Mollat, quelques 
institutions bordelaises dont Haut-Bailly est mécène ou partenaire.
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